
Mario unser Küchenchef 
und Nein - er ist kein Veganer :-)

Eure Wirtsleut

unsere Partner  
in der Region:  

österreichisches Bio-Rindfleisch und 
Schweinefleisch vom Burgstaller, Zipf

Fisch von der Familie Köttl, Neukirchen

Bio-Milch von der Famlie Preuner, Frankenburg

Milchprodukte von der Familie Staufer, Zipf

Obst und Gemüse vom Gemüsebauern in 
Eferding und vom Anton Seifriedsberger, 

Frankenburg

Gebäck von den Bäckerein Pesendorfer und 
Hutzl, Frankenburg

Mehle von der Habring Mühle, Frankenburg

Honig von der Famillie Stockinger, 
Frankenburg

Eier von der Familie Zeilinger, Waldzell

Kürbiskernöl und Knoblaucherzeugnisse von 
der Familie Gneissl Frankenburg

Bio-Tee von Teekanne, Salzburg

Die Wirtsfamilie - Eva. Jonas, Mario und Leni

Wir produzieren unseren eigenen Strom über unsere 500 m2 große 80 
KW-Solaranlage und speichern ihn in unseren 130 KWh-Akkus. Unser 

zugekaufter Strom wird zu 100 % aus Wasserkraft und Ökoenergie 
gewonnen. Heizen und Kühlen unsere Gasträume passiert nachhaltig 

mittels Erdwärme und regional mit der Hackschnitzelheizung.

regional - nachhaltig - CO2 neutral



some drinks? 
GÖSSER ZWICKL vom Fass ... 5,00

ZIPFER DOPPELGOLD vom Fass ... 5,00

WINTER-LILLET hausgemachtes Zimtsirup | Lillet | Birne 6,00

starter.
BÄRLAUCH-CREME-SUPPE mit handgepflücktem Bärlauch   5,00

FRITTATEN-SUPPE gschmackige Rindsuppe | Frittaten 4,50

MINI-FRÜHLINGSROLLEN  
vier Stück mit Sweet-Chilli-Sauce    5,00

SAISONAL. 
 

vegetarisch vegan

Was Kleines vorweg

Standesamtliche Trauung im PreunerStadl



Asia Noodle Bowl

für kurze Zeit. 
PUMPKIN SALAD BOWL 
Blattsalate | gegrillte Kürbisstreifen | Hirtenkäse | Kürbiskerne | 
Sonnenblumenkerne | Granatapfel   14,00  

PHOGA RAMEN SOUP    
Hühnersuppe | Ramen | Hühnerfilet | Ei | Sprossen | Karotten | 
Frühlingslauch | Petersilie | Nuri  11,00 

 BÄRLAUCH-CORDON BLEU 
vom Schwein | Frischkäse | Bärlauch | Zwiebel | Speck | Schinken | 
Pommes | Ketchup 14,00

BÄRLAUCH-KNÖDEL 
handgerollt in Rahmsauce 14,00

SMASHED BURGER  
200 g herzhaftes BIO-Rindfleischlaibchen medium gegrillt mit Cheddar 
& Speck überbacken|  hausgemachtes Dinkel-Chilli Bun | Salat  | Gurke 
| Cheddar | Rotwein-Honig-Zwiebeln | Homemade Senf-Gurkensauce| 
Home-Style-Pommes 15,50

 BÄREITN PIZZA Tomatensauce | Mozzarella | frischer Bärlauch | 
Tomaten | Parmesan 10,00



Burger.
PULLED CHICKEN BURGER 
200 g saftiges Pulled Chicken Fleisch | Sesamweckerl | Gurke | 
Tomate | Salat | Zwiebel | Home-Style-Pommes 16,00

 BENNI‘S DOUBLE CHEESE BURGER  
200 g herzhaftes BIO-Rindfleischlaibchen medium gegrillt - Double 
Cheddar In and Out |  hausgemachtes Zwiebelweckerl | Salat | 
Speck | Gurke | Tomate | Cheddar | Home-Style-Pommes 15,50

PREUNER-BURGER  
200 g herzhaftes BIO-Rindfleischlaibchen medium gegrillt |  
Sauerteigweckerl | Salat | Speck | Gurke | Tomate | Zwiebel | 
Cheddar | Home-Style-Pommes 15,50  

 ROTE RÜBEN AVOCADO VEGGY BURGER  
Rote Beete | Hafer | Kidney Bohnen | Avocado  |  hausgemachtes 
Dinkel-Weckerl | Gurke | Mango-Limetten-Dip | Tomate | Ziebel 
Home-Style-Pommes | Ketchup   - auf Wunsch vegan  14,00

Was ma sonst ham.
SCHNITZEL WIENER ART  
vom Schwein | Pommes | Ketchup 11,00 

PENNE DELIKATO  
Rahmsauce | Schinken | Speck | Zwiebeln | mit Käse überbacken 
| Knoblauchbrot 10,00 

LECKEREIN IM WECKGLAS FÜR ZU HAUSE!
So schnell ist gut gekocht: Mit der beliebten Palermo Sauce 
vom PreunerWirt und unserem Curry. Anleitung zur 
Zubereitung liegt dem Glas bei.

1 GLAS … 5,00 EURO

vegetarisch vegan

Unsere Burger werden medium gebraten!



Tipp: Unsere Spezialitäten sind auch als 

praktische Tiefkühlgerichte für Genuss zu 

Hause erhältlich - perfekt für unterwegs oder 

gemütliche Abende!

natürlich hausgemacht!
FRANKENBURGER BRATKNÖDEL

Natürlich hausgemacht nach Familienrezept, mit acht 
Knödeln, Sauerkraut und Rahmkren für 12,50 Euro. 

Bitte rechne mit etwas Vorfreude von 20 Minuten :-)



PENNE PALERMO  
Rahmsauce | Schinken | Zwiebel | scharfe Pfefferoni | Tomate | Käse | 
Knoblauchbrot 10,00 

EURO-ASIATISCHE CURRY BOWL   (GLUTENFREI) 
Kokosmilch | leicht scharf | knackiges Gemüse | Jasmin-Reis  14,50 ... 
mit Garnelen + 3,50    ... mit Hühnchen + 2,00 

 TORTILLAS CHILLI CHICK 
zwei mexikanische Fladenbrote | scharfes Hähnchenragout | Gemüse 
| Tomaten | Tomaten-Gurken-Salsa | Chilli-Zitrus-Mayonnaise (auf 
Wunsch auch fleischlos  ) 15,00

BACKHENDERL-SALAT  
Hähnchenbrust-Filets | Pankomehl | Salat | Chiabatta 15,00

SCHINKEN-KÄSE SPIESSE  
Schinken-Käse-Ecken paniert und gebacken | Pommes | Ketchup 12,50  

Pizzen. 
MARGHERITA  Tomatensauce | Tomatenscheiben | Mozzarella | 
Käse 8,00  

 PULLED CHICKEN PIZZA Pulled Chicken | rote Zwiebel | Käse | 
Pfefferoni | Rucola  | Limetten-Chilli-Sauce 13,50  

RUSTIKA  Tomatensauce | Käse | Schinken | Speck | Mais | Zwiebel | Ei Lax Deluxe Pizza

natürlich hausgemacht nach Familienrezept!

vegetarisch vegan



MEDITERRANA Pizzateig wird mit Tomatensauce, Mais und 
Pfefferoni belegt und mit Käse überbacken | anschließend mit 
frischem Salat sowie Paprika, Tomaten und Schafkäse belegt  
| auf Wunsch auch vegan )  

RUCOLA PIZZA Tomatensauce | Schinken | Rucola | Tomaten 
| Parmesan | Käse

HAWAII  Tomatensauce | Schinken | Ananas | Käse 

THERESA PIZZA   Tomatensauce | Schinken | scharfe 
Pfefferoni | Feta | Käse 

GIGANTI   Tomatensauce | Schinken | Salami | Zwiebel | 
Paprika | Sardellen | Champignons | Käse 

DIAVOLO  Tomatensauce | Salami | Pfefferoni | Käse   

CALZONE  Tomatensauce | Schinken | Champignons | Käse, 
zusammengefaltet (längere Wartezeit) | 

MEXIKANA   Tomatensauce | Schinken | Zwiebel | Mais | 
Oliven | Käse 

DONINGER PIZZA Tomatensauce | Käse | Schinken | Salami 
| Champignons | Zwiebel

Alle restlichen Pizzen 9,00 - Extrawünsche ab 0,50 Euro

sweet dreams. 
POFESEN natürlich selbstgemacht  4,50

 SCHOKOTARTE Heidelbeeren-Sorbet mit Heidelbeeren 
vom Lohinger | Vanille-Sabayon | Berren  8,50 

OMAS APFELRADL  
Vanilleeis | Zimtzucker  6,50 

Oma‘s 

vegetarisch vegan

Schokotarte



für Gruppen 
ab 12 Personen auf vorbestellung

RITTERESSEN
Ripperl, Henderl gebacken, Kistensau-Schweinebauch, feurig scharfe Chicken-Wings, 
Schnitzel, Semmelknödel, Bratknödel mit Sauerkraut und Rahmkren, Stöcklkraut, Radi, 

warmer Krautsalat und Kartoffeln - 16,50 pro Person 0

BRATL IN DER REIN 
gefüllter Surbauch, Surschopf, Radi, warmer Krautsalat, Semmelknödel, Stöcklkraut und 
Kartoffeln - 14,00 pro Person 

VIVA ITALIA 
ein bunt gemischtes italienisches Buffet mit Klassikern wie Gnocchi mit getrockneten 
Tomaten und Rucola, Rotollo mit Feta und Spinat gefüllt, Lasagne, Saltimboca, Palermo, 
Pasta mit Garnelen, Pasta a Olio, Pute-Schnitzel Milanise, Antipasti und Pasta - 18,00 pro 
Person 

MEXIKANISCHES BUFFET 
Schweinsfilet mit Tomaten und Mozzarella überbacken, Tomaten gefüllt mit Chili con 
Carne, feurig scharfe Chicken-Wings, Tortillas gefüllt mit würzigem Putencurry, Spareribs, 
Maiskolben, Folienkartoffeln und Salat - 18,00 pro Person

ESSEN AUF STEIN 
mit Putensteak, Schweinsfilet, Lammkotelettes, Roastbeef, Lachsstreifen, Scampi, 
Folienkartoffeln sowie Obst und Gemüse zum Grillen am Tisch, Salat wird zusätzlich 
gereicht -  20,00 pro Person  

KISTENSAU
gerollter Surbauch aus der Kiste mit Semmelknödel, Ströcklkraut und Erdäpfel 13,50 pro 
Person - ab 20 Personen möglich

gerne auch für daheim!



Genussplatten 
Kennt ihr schon unsere beliebten Genussplatten? Bunt gemischt mit 

allerlei hausgemachten Köstlichkeiten auf Vorbestellung:

PREUNERWIRT-GENUSSPLATTE
wie Aufstrichen (Liptauer, Frühling und Lachs), Schinken, Salami, 

Bratl, Speck, gefüllte Eier, Mini-Burgern, Kletzerl, Verhackert, 
Teewurst, scharfe Chicken Wings, Schnitzerl, Käse, Obst und 

Gemüse  
pro Person ink. Brot und Gebäck 13,50 Euro

SPECIAL-GENUSSPLATTE
Zutaten wir bei der PreunerWirt-Jausenplatte. 

zusätzlich: Räucherlachs, rosa gebratenes Roastbeef und Shrimps-
Cocktail  

pro Person ink. Brot und Gebäck 16,00 Euro

FRÜHSTÜCKS-BRUNCH-PLATTE
Zutaten wie bei der PreunerWirt Jausenplatte. 

zusätzlich: Jogurt mit Obst, Lachs, Roastbeef, Shrimps-Cocktail, 
Waffeln, Essigwurst, Marmelade, Butter, Tomate-Mozzarella, Muffin, 

Kuchen  
pro Person ink. Brot und Gebäck 19 Euro

NEU: FINGERFOOD-PLATTEN

Infos und Bestellug auf www.preuner.at/Genussplatten

Wirtshaus-Genuss auch  Daheim!



Was deine Hochzeit bei uns so 
besonders macht:

- Standesamt/Trauung und 
  anschließende Agape im 

traumhaften Garten 
- die Location ist exclusiv für 

eure Gäste vorgestehen 
- Location von 20 bis 250 

Gästen 
- Übernachtungsmöglichkeiten 

vor Ort



DER PREUNER WIRT  
250  JAHRE WIRTSHAUS-TRADITION.  

Mit Konsequenz, Ambition und 

Innovationsgeist hat sich der Familienbetrieb 

Preuner Wir t über Generationen hinweg 

er folgreich in der Region etablier t. Heute 

treffen sich beim Preuner Tradition und 

Moderne. Regionale, gutbürgerliche Kost 

f indet sich ebenso auf der Speisekar te wie 

internationale Küche und die neuesten food 

trends. Seit jeher werden dafür bewusst 

Produkte aus der Region sowie aus dem 

eigenen Gar ten verwendet. Die historischen 

Wurzeln des Betriebs spiegeln sich teilweise 

in den Räumlichkeiten wider. Zum Beispiel im 

urigen Binder-Stüberl oder im Preuner Stadl, 

die sich für verschiedene Feiern eignen. Auch 

als Location für größere Veranstaltungen 

oder Konzer te hat sich der Betrieb einen 

Namen gemacht. 

Seit 1808 wird der Betrieb in Frankenburg 

gastronomisch genutzt. Früher war er unter 

dem Hausnamen „Binderwir t“ bekannt. 

1856 übernahm Josef Reinthaler das 

Wir tshaus. Nach seinem frühen Tod 

führ te seine Witwe, in zweiter Ehe mit 

Franz Ottinger, den Betrieb weiter. Dazu 

gehör te auch der wenige hunder t Meter 

entfernte „Reinthaler-Sommerkeller“. 

Dieser diente als Mostkeller und wurde 

im Sommer gastronomisch betrieben. 

1903/04 wurde dahinter das erste Freibad 

Frankenburg´s errichtet. 1925 richtete 

der Sohn der Wir tsleute, Franz Ottinger, 

dor t seine Arztpraxis ein. Heute ist das 

Gebäude als „Altes Doktorhaus“ bekannt 

und im Besitz der Familie Preuner. 

Das Gasthaus der Eltern übernahm 

Tochter Josefa 1923 gemeinsam mit ihrem 

Mann Johann Preuner. Ihr Sohn Josef 

führ te diesen ab 1948 mit seiner Frau Ber ta 

weiter. Seit 2019 liegt das Wir tshaus in den 

Händen von Eva und Mario Schiller-Preuner. 

Ehemals noch landwir tschaftlich genutzte 

Teile des Gebäudes wurden umgebaut und 

der Betrieb kontinuierlich im Familienbesitz 

bleibend weiterentwickelt.



großer Kinderspielplatz


